tichette essenziali, nomi im-

mediati: «Solo rosso», men-

tre un altro produttore scri-
ve: «Solo vino». Nella Milano dei
nuovi locali, come la magica Dro-
gheria Milanese di via Conca Navi-
gli, ho scoperto questi vini da pro-
sciugamento della bottiglia.

Un vino moderno, benché anti-
co, che nasce da molto lontano, fin
dagli Anni 70, con Gabriele Mara-
no che affiancd la sua attivita di

In cantina

Paoro MassoBiio

[etichetta essenziale
del “Solorosso” d’Abruzzo

nale amaro, ma con una sua nuan-
ce di aromi vinosi. Mi & piaciuto
molto. Anche se il «grande vino»
da cinque asterischi si chiama
«Lui» 2011, un Montepulciano
d’Abruzzo di colore rubino inten-
so: senti I'amarena e la liquirizia,
senti la mineralita che ti riempie il
palato, coi suoi tannini diffusi, e
una ricchezza che evoca una terra,
nel suo sorso caldo. Dalle medesi-
me uve prende vita un rosato fre-

imprenditore edile a quella di viti- TENUTA TERRAVIVA sco, il «Giusi», mentre traibianchi,
coltore, in un angolo d’Abruzzo af- Euﬁgﬁﬁm et o ¢ clamoroso il Trebbiano D’Abruz-

facciato sul mare. Nel 2006, grazie
al genero Pietro Topi e alla figlia
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zo «Mario's 40» 2012, in memeoria
del padre di Gabriele. Da filari con

Annalisa, la decisione dei primi
imbottigliamenti in proprio. Fedeli
ai prineipi dell'agricoltura biologi-
ca da almeno 15 anni, hanno prose-
guito su questa filosofia con vini da
monovitigno, lieviti indigeni e as-
senza di filtrazione. La politica dei
piceoli passi ha talmente funziona-
to che ogri Tenuta Terraviva é una
realth con 18 ettari vitati (65 mila
le bottiglie) in un unico corpo alle

spalle delle colline di Tortoreto e
dell’Oasi Naturale della Fonte del
Vascello. Ora il Colli Aprutini «So-
lorosso» 2012 deriva da uve san-
giovese coltivate a «tendone» o
pergola abruzzese, di oltre 30 anni
di etd. Ha colore porpora, al naso &
«vinoso» con note di fragoline di
bosco; in bocea colpisce la pre-
gnanza sul palato, la tannicita, il fi-

quasi mezzo secolo di eti viene vi-
nificato in botte grande per un an-
no e sei mesi d'acciaio. Il colore oro
antico e le note di ananas sono pre-
ludio di un bianco sapido da ascol-
tare. Grande! Pil fresco, ma sem-
pre sapido il Trebbiamo Terraviva
2013 che fa il paio col Pecorino
«Ekwon» dalle belle note agrumate.
E nel futuro di questa azienda ci
saranno altri bianchi da sogno.
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